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Estudo Técnico Preliminar 39/2025

1. Informações Básicas

Número do processo: 262.00002811/2025-49

2. Descrição da necessidade

Prestação de serviço de fornecimento de alimentação para 150 (cento e cinquenta) pessoas durante o evento denominado
 promovido pela Fundação Florestal-GICN, em conjunto com a“Encontro Estadual de Proteção e Fiscalização Ambiental”,

Polícia Militar Ambiental (CPAMB) e participação da Coordenadoria de Fiscalização e Biodiversidade (CFB).

O evento será realizado na sede do Parque Estadual de Intervales, nos dias 12, 13 e 14 de maio de 2025.

As refeições (almoços e jantares), bem como os cafés/lanches (manhã e tarde), serão servidos no Refeitório do Parque
Estadual de Intervales, no período das 07h30 às 18h30, para as autoridades, chefias, funcionários, voluntários envolvidos nos
trabalhos e demais participantes, desde o início das instalações até o final do evento.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Gerência Interior Centro Norte/DMI/FF Adriano Candeias Almeida

Diretoria Metropolitana e Interior/DMI Lucila Manzatti

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

Os serviços de fornecimento de alimentação preparada, necessário para atendimento a 150 pessoas, serão distribuídos
durante os 03 dias do evento, conforme descrito na tabela abaixo:

Data: 12 de maio de 2025

QTDE 
/DIA 

TIPO DE 
REFEIÇÃO 

ITENS MÍNIMOS QUE DEVERÃO SER FORNECIDOS

150  Almoço  

Arroz, feijão, proteína animal (carne, frango, peixe ou frutos do mar), proteína vegetal (grão-de-bico, 
lentilha), salada, sobremesa (salada de frutas, doce)

Refrigerante, com opção “diet” e Suco de fruta natural (laranja, limão, abacaxi e/ou maracujá)

150 
Lanche da 
tarde 

Pão francês/artesanal, pão de queijo, 02 sabores de bolos, queijo fresco, requeijão ou geleia, 
manteiga, frutas, bolachas

Café, chá, açúcar e adoçante

150  Jantar 

Arroz, feijão, proteína animal (carne, frango, peixe ou frutos do mar), proteína vegetal (grão-de-bico, 
lentilha), salada, sopa ou caldo com legumes, sobremesa (salada de frutas, doce)
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Refrigerante, com opção “diet” e Suco de fruta natural (laranja, limão, abacaxi e/ou maracujá)

Data: 13 de maio de 2025

QTDE 
/DIA 

TIPO DE 
REFEIÇÃO 

ITENS MÍNIMOS QUE DEVERÃO SER FORNECIDOS

150 
Café da 
manhã 

Pão francês/artesanal, pão de queijo, 02 sabores de bolos, queijo fresco, requeijão ou geleia, manteiga, 
ovos mexidos

Café, chá, açúcar e adoçante

150  Almoço  

Arroz, feijão, proteína animal (carne, frango, peixe ou frutos do mar), proteína vegetal (grão-de-bico, 
lentilha), salada, sopa ou caldo com legumes, sobremesa (salada de frutas, doce)

Refrigerante, com opção “diet” e Suco de fruta natural (laranja, limão, abacaxi e/ou maracujá)

150 
Lanche da 
tarde 

Pão francês/artesanal, pão de queijo, 02 sabores de bolos, queijo fresco, requeijão ou geleia, 
manteiga, frutas, bolachas.

Café, chá, açúcar e adoçante

150  Jantar 

Arroz, feijão, proteína animal (carne, frango, peixe ou frutos do mar), proteína vegetal (grão-de-bico, 
lentilha), salada, sopa ou caldo com legumes, sobremesa (salada de frutas, doce)

Refrigerante, com opção “diet” e Suco de fruta natural (laranja, limão, abacaxi e/ou maracujá) 

Data: 14 de maio de 2025

QTDE 
/DIA 

TIPO DE 
REFEIÇÃO 

ITENS MÍNIMOS QUE DEVERÃO SER FORNECIDOS

150 
Café da 
manhã 

Pão francês/artesanal, pão de queijo, 02 sabores de bolos, queijo fresco, requeijão ou geleia, manteiga, 
ovos mexidos

Café, chá, açúcar e adoçante

150  Almoço  

Arroz, feijão, proteína animal (carne, frango, peixe ou frutos do mar), proteína vegetal (grão-de-bico, 
lentilha), salada, sopa ou caldo com legumes, sobremesa (salada de frutas, doce)

Refrigerante, com opção “diet” e Suco de fruta natural (laranja, limão, abacaxi e/ou maracujá)  

Em todas as refeições deverão ser fornecidos pratos, talheres, copos e guardanapos; 

Será utilizada a estrutura do Parque Estadual de Intervales (cozinha e refeitório), para o preparo e fornecimento das refeições,
em sistema Self-Service. 

O transporte e armazenamento dos produtos necessários ao preparo das refeições deverá seguir padrões de qualidade, com
uso de   embalagens apropriadas, íntegras, resistentes, preferencialmente recicláveis, de forma a garantir-lhes a máxima
proteção e durabilidade. 
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Os alimentos deverão ser servidos pela equipe disponibilizada pela empresa contratada. 

5. Levantamento de Mercado

Informamos que foi possível realizar a pesquisa de preços para o objeto pretendido, nos termos do Decreto 67.888 de 17 de 
agosto de 2023. 

O Levantamento de Mercado foi efetuado através de 03 (três) orçamentos de fornecedores locais. 

6. Descrição da solução como um todo

O evento denominado , promovido pela Fundação Florestal-GICN, “Encontro Estadual de Proteção e Fiscalização Ambiental”
em conjunto com a Polícia Militar Ambiental (CPAMB) e participação da Coordenadoria de Fiscalização e Biodiversidade
(CFB), será realizado na sede do Parque Estadual de Intervales, nos dias 12, 13 e  14 de maio de 2025, contando com 150
participantes, dos três órgãos envolvidos, dentre eles, autoridades, chefias, funcionários e   voluntários envolvidos nos
trabalhos. 

As refeições serão servidas no Refeitório do Parque Estadual de Intervales, no período das 07h30 às 18h30, em sistema Self-
Service. 

 

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Contratação de serviço de fornecimento de 1.350 refeições, sendo :    

450 almoços, 
300 jantares,  
300 cafés da manhã e
300 cafés/lanches da tarde,  para alimentação de 150 pessoas, durante o  “Encontro Estadual de Proteção e
Fiscalização Ambiental”

  As quantidades foram calculadas para o atendimento adequado de alimentação dos participantes durante os 03 dias de
realização do evento. 

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 43.650,00

O custo estimado total da contratação é de  (quarenta e três mil, seiscentos e cinquenta reais). R$ 43.650,00

 

 

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

A presente contratação é única e indivisível, envolvendo o fornecimento de serviços de alimentação.
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10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não se verifica contratações correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratação desta demanda, sendo a
contratação gerenciada diretamente entre a Fundação Florestal e o Fornecedor.

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A aquisição pretendida está alinhada com o Orçamento de 2025 da Fundação Florestal.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

Garantir a alimentação das pessoas envolvidas na realização do evento, que tem por objetivo  estabelecer diretrizes e ações
conjuntas voltadas à fiscalização e proteção das Unidades de Conservação do Estado de São Paulo. 

13. Providências a serem Adotadas

Para a contratação pretendida não haverá necessidade de providências prévias no âmbito da Administração.

 

 

14. Possíveis Impactos Ambientais

Não há impactos ambientais previstos para essa contratação.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Garantir a realização do evento que tem como objetivo estabelecer diretrizes e ações conjuntas voltadas à fiscalização e 
proteção das Unidades de Conservação do Estado de São Paulo. 

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, 
.de 13 de novembro de 2020

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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LUCILA MANZATTI
Diretora DMI

 Assinou eletronicamente em 31/03/2025 às 15:58:30.
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